
Også ud af huset 

PASTA
LASAGNE  109,-

hjemmelavet med hakket oksekød, tomatsovs og cheddar, samt 
blandet salat

VEGETARISK  109,- 
fettuccine med spinat, sæsonens blandede grøntsager, citronsaft, 

flødesovs og parmesan

KYLLING  115,-
penne pasta, kyllingefilet,ananas, persille, 

karry–/flødesovs og parmesan

LAKS  125,- 
fettuccine, frisk laks, spinat, cherry tomater, peberfrugt, rødløg, 
frisk basilikum, parmesan, karry-/flødesovs med hvidvin og lime

TRØFFELPASTA  135,-
fettuccine, oksemørbrad, champignon, trøffelsovs og parmesan

BURGER
Alle på lun bolle let smurt med mayo, salat, tomat, agurk og peberfrugt, samt 

lidt nachos, jalapenos, pomfritter, ketchup og chilimayo

OKSEBURGER 119,- 
hakket oksekød, bacon, cheddar, rødløg, burger dressing

KYLLINGEBURGER 119,- 
kyllingefilet, mangochutney, grillet ananas, cheddar, rødløg

MEXICANSK 129,- 
hakket oksekød med mozzarella, jalapeños, oliven, salsa

ROTUNDENS 129,- 
hakket oksekød, gedeost, cheddar, rødløgskompot

DELUXE 139,- 
oksemørbrad, stegte svampe, cheddar, rødløgskompot

SANDWICH  109,-
KYLLING

pandestegt kylling med bacon, peberfrugt, rødløg, 
og persille, med karrydressing, tomat, agurk, salat og mayo

CLUB
grillet kyllingebryst på toastbrød, bacon, ananas og karrydressing

MEXICANSK
hakket oksekød med løg, hvidløg, peberfrugt, jalapeños, 

frisk persille, Dijon sennep og salsa, tomat, agurk, salat og mayo, 
tortillachips og creme fraiche

RØGET LAKS
Norsk laks med hjemmelavet æggesalat, peberfrugt, rødløg, 

kapers, frisk dild tomat, agurk, salat og mayo

TUNMOUSSE 
hjemmelavet tunmousse med mayo, kapers, peberfrugt, 

ærter, majs, og frisk dild, tomat, agurk, salat

FLÆSKESTEG
ovnstegt flæsk med rødkål, agurkesalat og appelsin, 

samt tomat, salat og mayo

FROKOSTPLATTE Per person 119,-
(min 2  personer )

2 slags sild, varm leverpostej med svampe og bacon, 
lun flæskesteg med rødkål, agurkesalat og appelsin, 

fiskefilet med remoulade og citron,mild ost og brie med tomat, 
hjemmelavet hønsesalat, agurk og peberfrugt med brød og smør

NACHOS Med ost eller Kylling og ost   89,-/109,-
med jalapeños og oliven, creme fraiche, guacamole, og salsa   

WIENERSCHNITZEL  129,-
paneret kalvekød med bearnaise, kogte kartofler, ærter og garniture

PARISERBØF   129,-
250g bøf med peberrod, pickles, rødbeder, løg, kapers og æggeblomme 

FROKOSTSTEAK  139,-
150g oksefilet med bearnaise, pommes frites og garniture 

WRAPS med kylling eller oksemørbrad  119,-/139,-
i hvedetortilla med cheddar, champignon, peberfrugt, rødløg oliven og 

jalapeños, creme fraiche, guacamole og salsa med pommes frites

OVNBAGT LAKSEFILET   139,-
med limesovs, kartofler, garniture og frisk salat

FROKOST MENU 
FORTÆL OS OM DINE ALLERGIER OG SÆRLIGE 
BEHOV, SÅ HJÆLPER VI MED AT FINDE EN LØSNING 

TIL BØRN 69,-
MINIBURGER,- 

hakket oksekød, ost, tomat, sylted agurk  ketchup og pommes frites

FISKEFILET 
rødspættefilet med remoulade, citron og pommes frites

NUGGETS
5stk. med ketchup og pommes frites

HAKKEBØF
150g hakkekød med pommes frites og remoulade

LASAGNE

TILBEHØR
POMMES FRITES lille/stor 	 20,-/35,-

BRUNCH 119,-
10:00 -14:00

røræg, bacon, brunchpølser, skinke, parmaskinke, en skive 
Gouda og brie, røget laks med flødeost, kapers og løg, yoghurt 

med müsli, hjemmelavet rabarberkompot, pandekage med 
ahornsirup, frisk frugt, 2 slags brød og smør.

Vegetar brunch 109,-
røræg, kogte æg, toast, mild skæreost, marmelade og brie, 

hjemmelavet pandekage med ahornsirup, yoghurt med müsli, 
hjemmelavet rabarberkompot, oliven, tomat,

 agurk, peber og frisk frugt 

SMØRREBRØD 59,-
ROASTBEEF 

med remoulade, ristet løg, syltet agurk, peberrod, 
tomat, agurk, peberfrugt, salat og smør

FISKEFILET MED REJER 
med mayonnaise, tomat, agurk, citron, salat og smør

ÆG MED REJER
 med mayonnaise, tomat, agurk, citron, salat og smør

HØNSESALAT       
med bacon, tomat, agurk, peberfrugt, salat og smør 

KARTOFFELMAD 
med bacon, mayonnaise, løg, peberfrugt, tomat, agurk, salat og smør

SILDEMAD 
karry- el. marineret, løg, kapers, tomat, agurk, citron salat og smør

RØGET LAKS 
med rævesovs, kapers, tomat, agurk, salat og smør

SALATER 115,-
CÆSAR SALAT  

kyllingfilet, romaine salat, tomat, agurk, peberfrugt, pinjekerner, 
croutoner, parmesan og Cæsardressing

GEDEOST  
gratineret på brød med blandet salat, tomat, agurk, peberfrugt, 

rødløg valnødder, oliven, timian og vinaigrette 

RØGET LAKS 
med hjemmelavet æggesalat, blandet salat, tomat,
peberfrugt, gulerod, kapers, dild, pesto og citron

AVOCADO 
med mozzarella, blandet salat, cherry tomat, agurk, rødløg,

peberfrugt, oliven, sesamfrø og urtedressing

OMELETTER 
Ovnbagte med ost og fløde. Serveres med brød, smør og frisk salat

●  Æg og ost  	 79,-
●  Kartoffel, bacon, tomat 	 99,-
●  Kylling, svampe, peberfrugt 	 99,-
●  Tomat, peberfrugt, svampe 	 99,-
●  Parmaskinke, mozzarella, basilikum, tomat 	 109,-



THE 
A.C. Perch i breve	 29,-

●  Earl Grey ●  English Breakfast  ●  White Temple ●  White Jasmin  
●  GrønFragrant Jade  ●  Grøn Mandarin ●  Grøn Ingefær & Citron
●  Rooibos Vanilje ●  Cool Herbal

LÆSKEDRIKKE
30cl| 50cl|  75cl

SODAVAND 	 32,-|45,-|65,-
Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi, Faxe Kondi Free, 
Miranda Orange, Miranda Lemon 

GINGER BEER	 39,-|49,-|69,-

DANSKVAND med eller uden citus	 25,-|40,-|55,-
1.liter 65,-

SAN PELLEGRINO 50cl 	 49,- 

KILDEVAND 50cl 	 25,-

ISVAND med citron & isterning (per glas) 	 15,-

ØKOLOGISK SAFT 		  32,-|45,-|65,-
hyldeblomst, æblemost, æble/solbær, Rabarber/drue	
	 25cl|  30cl
FRISKPRESSET APPELSINJUICE	  35,-|45,-

SMOOTHIES 	 55,-
jordbær, hindbær, 

RØDVINE
Louis Eschenauer Merlot,  	 45,-| 115,- | 189,-
vin de Pays d´Oc  - Husets vin 

McPherson Shiraz, 	 65,-| 165,-| 250,- 
Victoria Australien	

Caray 6 meses, Toro Spain	 265,-

Valpolicella Superiore, 	 75,-| 175,-| 299,-
Zenato Veneto

Bogle Zinfandel,	  399,-
Clarksburg California	

MOUSSERENDE
Moscato dolce, Breganze Italy	 55,-|250,-

Prosecco spumante, Breganze Italy	 60,-|299,-

ØL
30cl| 50cl|  75cl 

FADØL 	 32,-|49,-|69,-
Pilsner, Classic, Newcastle Brown Ale, Edelweiss

33cl 
FLASKE ØL 	
Royal Free, Heineken,  	 32,-
Leffe Blond, Leffe Brun,	 42,-

50cl 
SPECIAL ØL  	
Schiøtz: Bohemian Pils, Gylden IPA, Mørk mumme	 65,-

Lottrup: American Lager, Stone Street IPA, Dark Ale, 	 65,-
Red Copper Ale, Gold Button Ale 

SPIRITUS
3cl  35,-    + sodavand 59,-
6cl  59,-    + sodavand 89,-

SNACKS
PEANUTS 	 30,-

TORTILLA CHIPS med dip 	 45,- 

OLIVEN 3 slags	 45,-
MIXED NUTS 	 45,-

HVIDVINE 
Louis Eschenauer Chardonnay, 		  45,-| 115,- | 189,-
vin de Pays D´Oc  - Husets vin	

Bertoldi Pinot Grigio, Garda Veneto	 230,-

Double Cove Sauvignon Blanc, 	 65,-| 165,- | 260,-
Marlborough New Zealand

Bourgogne Chardonnay,	 320,-
Chartron & Trebuchet     

Alsace Riesling Paul Schneider	 75,-| 175,- | 299,-

STRANDVEJEN 62A • 2900 HELLERUP
 TLF. 39612638 • CAFE@CAFEROTUNDEN.DK

Ved allergener i vores retter kan informationen 
fås af resturantens personale.

Vi  holder gerne alle slags arrangementer, de store og de 
små. Få dit eget særlige tilbud og book tid.

KAFFE
enkelt | dobbelt

FILTERKAFFE 	 25,-

AMERICANO 	 29,-|39,-

ESPRESSO 	 25,-|30,-

MACCHIATO 	 25,-|34,-

CORTADO 	 29,-|35,-

CAFFE LATTE 	 34,-|42,-

CAFÉ AU LAIT 	 34,-|42,-

CAPPUCCINO 	 34,-|42,-

EKSTRA SKUD KAFFE 	 10,-

SIRUP TIL KAFFE vanilje, karamel, hasselnødder 	 5,-

Vi har:
SØDMÆLK, MINIMÆLK OG SOYADRIK 

GLAS MÆLK 	 20,-

CHAI LATTE	 40,- 
Tiger Spice, Vanilje el. Sukkerfri

VARM CHOKOLADE 	 40,-
med eller uden flødeskum

VARM HYLDEBLOMST 	 35,-
med skive citron

IRISH COFFEE	 69,- 
whiskey, farin, kaffe og flødeskum

LUMUMBA 	 69,-
cognac, varm choko og flødeskum

ROSÉ 
Louis Eschenauer Cinsault, 	 45,-|115,- |189,-
Vin de Pays d´Oc - Husets vin	

Alsace Pinot Noir, Dopff & Irion	 65,-| 165,- |260,-


